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CONTRATTO

1867

DE MIRANDA

ASTI SPUMANTE DOCG
2022

DENOMINAZIONE
DENOMINAZIONE VINO: Asti Spumante DOCG
VARIETA UVA: 100% Moscato

FORMATI DISPONIBILI: 750 ml

VINIFICAZIONE
Fermentazione in autoclave per circa 1 mese. Affinamento sui lieviti in vasche
d’'acciaio a temperatura controllata per almeno 36 mesi.

AFFINAMENTO SUI LIEVITI: almeno 36 mesi

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE: giallo paglierino brillante

PROFUMO: intensi sentori di salvia, pesca bianca e fiori d’arancio

GUSTO: fresco e armonioso, con note di miele d'acacia, pera e agrumi freschi. Il

perlage e sottile, cremoso e persistente

CARATTERISTICHE TECNICHE
GRADO ALCOLICO: 7% vol

ACIDITA: 6.7 g/

RESIDUO ZUCCHERINO: 128 g/I




