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D E N O M I N A Z I O N E 

D E N O M I N A Z I O N E  V I N O :  Asti Spumante DOCG

V A R I E T À  U V A :  100% Moscato

F O R M A T I  D I S P O N I B I L I :  750 ml

V I N I F I C A Z I O N E

Fermentazione in autoclave per circa 1 mese. Af f inamento sui lieviti in vasche 

d’acciaio a temperatura controllata per almeno 36 mesi.

A F F I N A M E N T O  S U I  L I E V I T I :  almeno 36 mesi

N O T E  D I  D E G U S T A Z I O N E

C O L O R E :  giallo paglierino brillante

P R O F U M O :  sentori di frutta candita, bergamotto e ananas

G U S T O :  fresco ed equilibrato, con delicate note di frutta tropicale e agrumi. Il 

f inale è persistente e pulito; il perlage è f ine e cremoso

C A R A T T E R I S T I C H E  T E C N I C H E

G R A D O  A L C O L I C O :  7% vol

A C I D I T À :  6.3 g/l

R E S I D U O  Z U C C H E R I N O : 119 g/l
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