
 Canelli (AT ) 
14053 - Via G.B. Giuliani, 56

 +39 0141 82 33 49
info@contratto.it

contratto.it

D E N O M I N A Z I O N E 

D E N O M I N A Z I O N E  V I N O :  Alta Langa DOCG

V A R I E T À  U V A :  100% Chardonnay 

F O R M A T I  D I S P O N I B I L I :  750 ml

V I N I F I C A Z I O N E

Dopo la diraspatura, l ’uva passa nella pressa dove si ef fettua una leggerissima 

pressione. Otteniamo così il mosto f iore, ovvero la parte più preziosa del succo. 

La prima fermentazione ha luogo in vasche d’acciaio a temperatura controllata; 

seguono circa 9 mesi di af f inamento sempre in acciaio e inf ine l ’ imbottigliamento. 

La seconda fermentazione in bottiglia è seguita da almeno 30 mesi di af f inamento 

sui lieviti. Il remuage avviene manualmente.

T I R A G G I O :  circa 9 mesi dopo la vendemmia

A F F I N A M E N T O  S U I  L I E V I T I :  almeno 30 mesi

D O S A G G I O  A L L A  S B O C C A T U R A :  zero

N O T E  D I  D E G U S T A Z I O N E

C O L O R E :  giallo paglierino brillante

P R O F U M O :  sentori di frutta tropicale, nocciole tostate e f iori d ’arancio

G U S T O :  all ’assaggio è fresco e delicato, con note di piccoli f iori bianchi, erbe 

aromatiche e bergamotto. Il perlage è f ine ma persistente

C A R A T T E R I S T I C H E  T E C N I C H E

G R A D O  A L C O L I C O :  12.5% vol

A C I D I T À :  6.9 g/l

R E S I D U O  Z U C C H E R I N O :  1 g/l

C A R A T T E R I S T I C H E  T E C N I C H E  D E L  V I G N E T O

C O M U N E :  Bossolasco (CN)

E S P O S I Z I O N E :  Sud, Sud-Est, Sud-Ovest

E S T E N S I O N E :  10 ettari

A L T I T U D I N E :  700-780 m slm

T E R R E N O :  marnoso calcareo, presenza di carbonato di calcio, limo e sabbia bian-

ca
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